
SCENA 1 - Le formule degli artisti

STUZZICO

SCENA 3 - La dolce vita 

SCENA 2 - La grande bellezza

Gran tagliere (1,3,7,8) + calice/spritz -  18 €
(salumi, formaggi, verdure, polpette)

Tagliere salumi e formaggi (1,7,8) + calice/spritz - 13€
Tagliere vegetariano + calice/spritz - 11€

(Verdure al forno, verdure fresche, mozzarelline, hummus)

2 bruschette miste + calice/spritz - 8€ *Prezzi a persona

Olive -  2 €
Tortillas con salse (1) - 4€

Focaccina (1) - 5€
Hummus e verdure fresche in pinzimonio (1,8,11,9) - 5€

Tortino caldo al cioccolato con panna montata e granella di pistacchio (1,3,7) -  6,50 €
Ciambelline al vino/cantucci (1) - 5€

Tiramisù (1,7,8) - 6€

Manzo semplice (7) - 9€
(olio, sale, pepe, scaglie di grana)

Manzo gourmet (7,10) - 12,50€
(battuto di olive e capperi, senape al miele, cipolla caramellata, pomodorino confit)

Tonno - 12€
(Stracciata, avocado e note di lime)

TARTARE PANBRIOCHE O PINSE

Pomodoro, bufala e basilico - 5,50/6,50€

Tartare di manzo, stracciata, misticanza, pomodoro, mayo (1,7) - 10,50/14,50€

Tartare di tonno, stracciata, misticanza, scorzetta di lime - 10,50/15€

Crema di zucca, verdure al forno  - 7,50/10,50€

Polpette al sugo della nonna (1,3,7,9) - 10,50€

Parmigiana di melanzane - 8,50€

Polpette con crema di verdure - 9,50€

Patate - 4€

Verdure al forno - 6€

Insalata mista - 5€
(Pomodorini,cetrioli,olive, cipolla rossa) 

CALDI CONTORNI



*Prezzi a persona

1. Glutine: cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
3. Uova e prodotti a base di uova
4. Pesce e prodotti a base di pesce
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi
6. Soia e prodotti a base di soia
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

8. Frutta a guscio come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti
9. Sedano e prodotti a base di sedano
10. Senape e prodotti a base di senape
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2
13. Lupino e prodotti a base di lupini
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

MENÙ FOOD

diretto da 
Claudio

ambientato in
Via Gino Capponi,7

Alberone, Roma

TRAMA
Quando il vino incontra l'arte,

passando per la musica, il cinema
e chi più ne ha più ne metta, nasce Vinart.

 
Un luogo dove chiunque, tra un sorso ed un morso,

si ritrova circondato da nuovi amici e scopre 
che in fondo siamo tutti artisti.

Ciak si mangia!

Telefono: 377 0812966
Mail: vinartroma@gmail.com

Via Gino Capponi,7 - Alberone, Roma

instagram: @vinart_roma


